FUr den kleinen Hunger

15 Kleiner Toast 250 Aus unserem Suppentopf
(Kése, Schinken, Ketchup, Mayonese)
43 Backerb 3,50
1© GCroldes Toast 4,50 cererpsensuppe
(Kése, Schinken, Ketchup, Mayonese) 42 Nudelsuppe mit Wurst 450
17 Bauerntoast 4,00 39 Leberknddelsuppe 550
( braunes Brot, Kdse, Schinken, Speck, Origano)
18& Gemischtes Brot 3,50 45 Speckknddelsuppe 200
(Kdase, Schinken, Speck, Salami, Gurken) 40 Gulaschsuppe 5’50
25 Pommes 3.00 40 Gerstesuppe 550
24 Hamburger mit Pommes 5,20 38 Gemiisesuppe 500
13 Kaminwurze 450 e Kochzeit der Knédelgerichte ca. 15 Minuten
28 Speckteller (geschnitten) 8,00
Elerspeisen
29 Késeteller 8,00
30 Brettlause 8,00 66 3 Spiegeleier mit Speck 6,80
d Réstkartoffel
31 Brettlause (2 Personen) 14.90 sne mestRartone
(Gem. Aufechnit) G7 3 Spiegeleier mit Speck 5,70
36 Rindfleisch sauer 8,00 und Brot
(mit Zwiebelringen ) 70  Kaiserschmarren mit 6,50
34  Wurstsalat 8,00 Sultaninen und Preiselbeeren
37 Germkddel mit Vanilesauce 500

Alle unsere Speisen werden mit frischen Produkten und natlirlichen
Gewlrzen zubereitet, nur im &uldersten Notfall werden tiefgeklhlte
Produkte verwendet.




Nudelgerichte Knddelgerichte (ochzeit ca. 15 Minuten)
51 Makkaroni nach Wah! 550 L
(Tomaten,Bolognesersauce,weil?) 74 Pressknddel in der Suppe 6,00
55  Spaghett nach Wahl 550 50 Duett von Spinat und Késenocken 0,00
(Tomaten Bolognesersauce,weils) ©5 Spinatknédel auf Késesauce 6,50
54 Spagheffi Knoblauch 6.00 ©4  Kdsenocken mit zerlassener ©,00
59 Jochtalpfand! (Hirtenart) 6,50 Butter und Parmesan
49  Schwarzpolentaknédel mit Krautsalat ©,00
60O Jochtalpfandl (2 Personen) 10,00
57  MUhlepfandl (mit Speck) 6,50 F|eischgerichfe
58 MUHEP'FOﬂd‘ (2 Personen) 10,00 26 Pommes und Wlirstel 6.00
Gl Késepfandl (Nudeln 4 Kése) 7,00 27 HeiRes Wirstel mit Brot 4,70
62 Kdsepfandl (2 Personen) 10,00 86 Bratwurst mit Pommes 800
47  Papardele Wild 8,00 &1 Leberkdse mit Ei und Réstkartoffeln 10,00
s Taglier‘ini mit Réucherlachs 850 a4 Speer‘r‘ipps mi+ Pormmes .00
72 Carbonara 7,00 &7 Zwiebelrostbraten mit Reis 14,00
©3 Lasagne 7,00 80 Schnitzel nach Wienerart mit Pommes 12,00
78  Topfen-Spinat-Ravioli hausgemacht 8,00 82 Rindspadillart, Kréuterbutter, Pommes 14,00
45 hausgemachte Wildravioli 8,00 79  Gekochtes Rindfleisch in der Suppe,
134  Spinatspdtzle mit Schinkenrahmsauce 8,50 Gemiise und Boullenkartoftel 12.00
83 Bauerngréstel mit Krautsalat 1,00




Bellagen

201 Pommes 3,00

202 Rostkartoffel 3,00

203 Krautsdlat oder Sauerkraut 3,50

214 Reis 3,00

204 Gemischter Salat 4,50

205 Grlner Sdlat 3,50

206 Tomatensalat 3,50

207 Sdlatteller mit Ei 7,50

208 Sdlatteller mit Thunfisch 7,90

209 Sdlatteller mit Mozzarella 7.90

210 Sdlatteller 9,80
mit Fleischstreifen vom Rost

211 Mozzarella mit frischen Tomaten 7,50
FlUr unsere kleinen Géste

90 MMax und Moritz (Mininrsfchem, 0,20
Schnitzel vom Rost mit Pommes)

91 Fred Feuersteinteller 3,20
(1 Wirstel mit Pommes)

92 Harribo Teller 0,20
(kleines Schnitzel paniert mit Pommes)

9 Képtnlglu 0,20
(Fischstébchen paniert mit Pommes )

93 Pippi Langstrumpf Teller 3,20
( Maccheroni mit Bolognesersauce oderTomaten)

89 Mc Nuggets (Huhnchenfllet paniert mit Pommes) ©,20
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Dessert

Apfelstrudel

Apfelstrudel mit Sahne
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Krapfen

Krapfen mit Creme
Tageskuchen

Tartuffo schwarz

Tartufo weild

gem. Eis

gem. Eis mit Sahne
Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis

Eiskaffee
( Cremeis - Kaffee - Sahre )

Eisschokolade
( Cremelis - Schokolade - Sahne )

Heil3e Liebe

( Vanlleels - heilze Himbeeren - Sahne )

Hexenbecher
( Vanileels - Heidelbeeren - Sahne )

Zitronenbecher
( Zitroneneis - Sekt )

Fruchtsalot mit Eis
Fruchtsalat

Naturjoghurt mit Heidelbeeren
Apfelkiechlan mit Vanillesauce
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